Nos Salades ----

Assiettes composées de crudites fraiches

Nos Naans - - - -

Naan Nature Cly o VUl B Ty |
tte fine a la farine de b u tandoor rrffﬁrﬂ‘_‘ i§ [ ¥ ; ¥ I S Salade Tandoori

Poulet grillé au tandoo

Cheese Naan
Fourré au fromage fondant NOS Plats e 0o 0 0 Sa[ade Shimla
Cheese Naan Garlic Servis avee riz basmati nature parfumeé - tiquee

Fron.mt dant et ail frais Salade Saumon
Shimla Naan Saumon grillé, salade compx w

Fromage, fenugrec frais et piments
Tikka Naan 7

Poulet marine

Roti

Galette a la farine compléete, cuite au tandoor

Papadam R

Y Sauces douces et crémeuses
Butter Chicken 18¢

Poulet grillé au tandoor, préeparé en sauce douce
avec une noisette de beurre et une pointe de creme

Agneau Korma 20¢
Plat royal au gout rafiné, composée de raisins secs

noix de coco, noix de cajou et dune touche de créme NOS RiZ Basmati SECEC IS

Crevettes Korma 1g¢ Riz cultivé pres de la frontiere indo-pakistanaise

Decortiquees, en sauce douce et riche aux fruits secs
et coco

Riz Parfumeé 4€
Riz Palao

C@ Sauces traditionnelles NZ PO A SRl

Poulet Curry 18¢

Prepare en sauce maison a base d'epices indiennes

Poulet Tikka Massala 18€

Deés de poulet grilles au tandoor, sauce tomate
aux poivrons finement épicee

Crevettes Massala 19¢

Decortiquees, en sauce relevee aux tomates et poivrons

ndiennes Saumon Massala 20¢

Marineé aux epices indiennes, mijote en sauce parfumee

Aloo Keema 18¢

arfume Viande hachée de boeuf mijotée
aux pommes de terre et aux epices

la farine de pois chiche Agneau Bharta 20¢

Dés d'agneau mijotes avec aubergines préparees
Samossas \/|ande ou Légumes) en saucge maison -
de

& Sauces relevées
Suggestion d'accompagnement ' Raita - Yaourt traditionnel aux

Poulet Madras 18¢ tomate in 4€
Plat traditionnel du sud de lInde. prepare avec
un curry madras epice

Agneau Vindaloo 20¢
Plat relevé aux pommes de terre,
préparé en sauce épicée traditionnelle [ PARLE CHEF =

Seekh Keb b

If haché aux herbes ¢

Végetarien
Mél C

Q\/O Végétariens

Palak Paneer 16¢€
Epinards hacheés en sauce. parsemes de fromage

DEEINEE! 16€
Plat traditionnel a base de lentilles en sauce

Baingan Bharta 16¢€

Aubergines grillées au tandoor
puis cuisinees aux epices fines

Chana Massala 16€

Pois chiches mijotés en sauce tomate aux epices indiennes

Option : Remplacer par un riz Palao aux épices +2¢€ s




a2 Plat Du Jour Nos Boissons - - - -

Poulet Tikka Nos Cocktails
ou Poulet Korma Plat Du Jour Shimla Sunrise ge

; ; ‘ Accompagne de riz basmati parfume
Serviavec riz basmati & salade e . Mangue du Pakistan, curcuma, pointe de safran

et un zeste de citron vert fraise

Mojito Fraise 8¢
Fraises fraiches pilees, citron vert pressé minute,
legerement sucré et rafraichissant

1 Boisson + 1Glace

Vanille ou fraise

Naan en supplément :

Nature +2€ Virgin Mojito 750€
w Fromage +3€ Menthe fraiche pilée, citron vert pressé minute,
= legerement sucre et ultra rafraichissant
Ginger Shimla g8e

Gingembre frais, infusion d'épices douces,
thym aromatique et fines bulles

Goa Beach 75°¢€

[ ] . .
ustation «--- o1 to5che delicate de vamile

Bamgan Pakora Poulet Curry
S la iches Poulet HH

Nos Lassis Maison

Lassi Mangue 6¢

Yaourt frais mixe a la mangue. Doux, onctueux
et rafraichissant

Lassi Banane 6¢
Yaourt frais et banane mixee. Texture epaisse
et naturellement sucree

Poulet JEgelelelg 7 Matar Keema >

Jlet marinee et grillee au tan

Lassi Fraise 6¢
\ Yaourt frais mixe aux fraises. Fruite, leger
w et tres frais -
Lassi Nature sucréousale) — 55°€

Yaourt frais nature, au choix legerement
sucre ou sale. Simple et traditionnel

Nos Desserts

Boissons Fraiches Boissons Chaudes

.
I

e 6 o o
Soft 33cl 4¢ Expresso 2%0¢
.. Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Perrier . L c
Les Traditionnels Soft s5c 4 Décaféiné 220
C . .
Kulf B0 Orangina, Ice Tea, Sprite, Schweppes. Thé Menthe Maison ~ 4¢
Fanta , .
Glace traditionnelle maison (pistache ou coco) . Thé Jasmin 3¢
Jus de Fruits 2oct — 4¢ ) . .
Gulab Jamun 6 Orange, mangue, ananas, litchi Thé Chai du Shimla ~ 4%¢
geux beignets de{semouke servis chauds D b |. l 4€ Thé noir infuse aux épices : canelle,
ans un sirop parfume 1aDOLO 25¢ cardamome, clou de girofle, gingembre
Halwa 6¢ Fanm L oche:arenadine. ditron Nos infusions  3%¢
Géte_auhdedsemoule maison aux fruits secs, E Minéral coe Verveine, gingembre
servi chau au Miherale 5
Naturelle 75cl Golden Latte 550¢
o Lait végetal chaud infusé au gingembre
Eau Petillante 75cl 5%°¢ @/ frais. clou de girofle. safran et curcuma NO I RE CAR I E
Boisson douce, réconfortante et parfumeée

Les Incontournables

Creme Brulée Maison — 7%°€
Parfumee a la rose et a la cardamome (S)
wevey notee actualile
Fondant au Chocolat 7€ g ’T\
Coeur fondant accompagne d'une glace vanille
Tiramisu Maison 7%°¢ 04.78.93.69.23

Parfum au choix : caramel, chocolat ou
pistache-framboise (nouveau) Nos horaires :

Lundi a Jeudi | 12h-14 / 19h-22h
Vendredi | 19h-22h30

Samedi | 12h-14h / 19h-22h30 @le_shimla LeShimla




